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Tous nos potages et purées sont faits maison. Les menus sont donnés à titre indicatif mais peuvent être modifiés pour des raisons techniques. 
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Menus du midi et du goûter
du 1er juin au 3 juillet 2026 À TABLE !

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées vinaigrette

Émincé de poulet ,  
sauce champignon et boulgour 

Coulommiers

Crème dessert parfum vanille

---
• Goûter : pain + beurre, lait nature, 

fruit frais de saison

Salade de blé, olives noires, 
maïs et persil   

Tarte au fromage, 
haricots verts  persillés

Yaourt aromatisé

Ananas frais
---

• Goûter : pain + fromage carré 
frais, jus d’orange 100% pur jus

Friand au fromage

Escalope de porc, sauce moutarde, 
potatoes

Tome grise

Fruit frais de saison
---

• Goûter : gaufre liégeoise, 
yaourt aux fruits, 

spécialité pomme-passion

Tomates vinaigrette ciboulette  

Sauté de veau au jus,  
poêlée de légumes

Emmental

Gâteau basque

---

• Goûter : brioche, yaourt  
vanille , fruit frais de saison

Roulade de volaille pistachée et 
cornichon

Filet de hoki  sauce aux agrumes 
et épinards à la crème 

Petit-suisse aux fruits 

Fruit frais de saison

---
• Goûter : pain au lait, laitage, 

compote de fruits

Betteraves  vinaigrette 
framboise

Blanquette de volaille  
(garniture aromatique, carotte, poireau et 

champignon), riz pilaf 

Crème anglaise

Œufs à la neige

---

• Goûter : pain + miel, lait nature, 
 fruit frais de saison

Maïs et cœur de palmier

Pavé de saumon, crème d’aneth, 
courgettes persillées

Fromage frais vanille 

Spécialité pomme-fraise

---

• Goûter : pain, fromage à tartiner, 
fruit frais de saison

Taboulé (semoule BIO)

  Steak haché de veau sauce poivre, 
chou-fleur

Gouda

Fruit frais de saison

---

• Goûter : madeleine, yaourt 
aromatisé, jus de pomme 

100% pur jus

Melon

Œufs durs façon Chimay (sauce 
béchamel, champignons et fromage râpé), 

haricots verts 

Mimolette

Tarte aux pommes 

---

• Goûter : riz soufflé, lait nature, 
fruit frais de saison

Concombres vinaigrette

Nuggets de volaille + ketchup 
et fusilli 

Cantal 

Fruit frais de saison

---

• Goûter : pain + beurre, laitage, 
compote fruit 

Pastèque

Sauté de poulet  sauce romarin, 
lentilles vertes 

Emmental

Fruit frais de saison
---

• Goûter : gâteau moelleux perles 
sucre, lait chocolaté, compote de 

pomme 

Carottes râpées 
Rôti de bœuf  au jus et haricots 

flageolets CE2  au thym
Brie

Gélifié saveur chocolat
---

• Goûter : pain + fromage à tartiner, 
jus de pomme 100% pur jus

Tomates vinaigrette

Cordon bleu et brocolis 

Velouté aux fruits mixés

Fruit frais de saison

---

• Goûter : biscuit Pompon cacao, 
lait nature, 

spécialité pomme-framboise

Saucisson à l’ail et cornichon
Beignet de calamars sauce tartare, 

riz  pilaf
Bleu 

Melon jaune
---

• Goûter : pain + confiture, 
yaourt aromatisé, jus d’orange  

100% pur jus

Salade de pommes de terre 
aux oignons rouges

Lasagnes ricotta épinards

Edam 

Mille-feuille

---

• Goûter : pain + barre chocolat, 
laitage, fruit frais de saison

Salade coleslaw 

Palets fromagers emmental, 
haricots plats persillés  

Fromage frais sucré

Fruit frais de saison
---

• Goûter : pain + beurre, 
yaourt aux fruits mixés, 

jus de raisin 

Concombres vinaigrette

Sauté d’agneau ,  
gratin de chou-fleur  
et pommes de terre

Crème anglaise

Gâteau fondant chocolat
---

• Goûter : pain + fromage à tartiner, 
fruit frais de saison

Melon

Raviolis bœuf  

Saint-Paulin

Fruit frais de saison
---

• Goûter : gaufre liégeoise, yaourt 
aromatisé, jus d’orange  

100% pur jus

Salade façon césar (croûtons, laitue, 
tomate, sauce césar, dés de fromage)

Burger de veau sauce cheddar, 
pommes rösti

Pont-l’Évêque

Cocktail de fruits au sirop
---

• Goûter : pain + pâte à tartiner, lait 
nature, fruit frais de saison

Salade grecque (tomate, concombre, 
olive noire et dés de feta)  

Filet de Merlu  et citron, riz  
aux petits légumes

Carré de l’Est

Fruit frais de saison

---

• Goûter : laitage, chausson 
aux pommes 

Asperges vinaigrette

Raviolis au fromage, sauce crème 

Saint-Paulin

Crème dessert  vanille

---

• Goûter : gaufrettes parfum vanille, 
lait nature, fruit frais de saison

Taboulé (semoule )

Filet de hoki sauce hollandaise, 
petits-pois carottes

Camembert

  Fruit frais de saison

---

• Goûter : pain + confiture, yaourt 
nature, jus de pomme 100% pur jus 

Œufs durs mayonnaise

Rougaille saucisse et riz 

Emmental

Fruit frais de saison

---

• Goûter : biscuit Pompon chocolat, 
yaourt aux fruits, jus multifruit 

100% pur jus

Melon

Rôti de bœuf , jus au thym, 
haricots verts  échalotes

Bûche mélange

Madeleine

---

• Goûter : croissant, lait nature,  
fruit frais de saison

Tomates vinaigrette au basilic

Wings poulet barbecue, frites 

Petit fromage frais fruit   

Fruit frais de saison

---

• Goûter : pain + beurre, laitage, 
compote pomme   


